Menu de Noél
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DIMANCHE 25 DECEMBRE 2022
58€
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Blinis Féroce d’Avocat... Tarama...
Et Perles de Citron... En Grignotages...

*

Rillettes de Crabe a la Coriandre Fraiche...
Queue de Crevette Sauvage en Brochette au Citron Vert
Chips Croustillantes en Attendue Gourmande

* *

Foie Gras de Canard Cuisiné par nos soins au Vin de Noél
Gelée Claire de Coings... Crumble Pommes Noisettes...
Doucette...

* * %

Neige d ’Agrumes Tranchée au « Limoncello »
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Osso Bucco de Lotte et Saint-Jacques
En Bouillabaisse de Légumes d Hiver... Et Frégola Sarda...
Ou
Ris de Veau et Boudin Blanc
En Fricassée aux Brisures de Truffe...
Crémeux de Chou-Fleur... Artichaut Confit... Kadaifs Dorés
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Mousse de Bleu d’Auvergne a la Poudre de Noix
Jeunes Pousses de Betteraves... Et Raisins Frais

* * %

Bdche... Boules... et « Petit Sapin de Noél »

* *

Mignardises
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Restaurant de I’Hotel de la Poste

~ 43100 BRIOUDE ~ France
Tél. : 04 71 50 14 62 // Mail : hoteldelapostebrioude@gmail.com



